
LLEHRREICHEEHRREICHE  G GENIESSERRUNDEENIESSERRUNDE
KULINARISCH - VINOLOGISCHER STREIFZUG DURCH  DIE 

GENUSSGÄRTEN FRANKREICHS UND DER PFALZ

AM SAMSTAG 28. AUGUST 19.00 UHR

IM RESTAURANT ZUM LANDSKNECHT
Glaserstrasse 5 Kaiserslautern

In einem der schönsten Innenhöfe Kaiserslauterns verwöhnen wir Sie an diesem Abend 
mit einem exklusiven Feinschmecker-Menü in sechs Gängen aus der Landsknechtküche 
und korrespondierenden Weinen vom Weinbauer.
In gewohnt lockerer und informativer Art erläutert Klaus Bauer die gewählten 
Kombinationen in ihrer außerordentlichen Geschmacksvielfalt.
Auf folgende Leckerbissen mit passenden Weinen aus Frankreich und der Pfalz können 
Sie sich freuen. Kleine Änderungen behalten wir uns vor.

Gänseleberpraline auf Champagnergelee rosé
2007 Spätburgunder Rosé Sekt brut

Weingut Lucashof

Erbsen-Curry-Suppe mit Minzschaum und 
Hähnchensaté
2007 Gewürztraminer trocken

Weingut Lucashof
2009 Riesling Muschelkalk feinherb

Weingut Herbert Meßmer
Weizen-Risotto mit Morcheln und 
geschmolzenen Tomaten
2008 Grauburgunder Selektion

Weingut Herbert Meßmer
2009 Cuvée JAC Rotwein

Weingut Georg Wambsganß

Loup de mer auf Kartoffel-Oliven-Fondue
2008 De Mour Chardonnay Südfrankreich

G. De Mour
2009 Weißburgunder trocken

Weingut Georg Wambsganß
Kaninchenrücken im Kräuterpfannkuchen 
mit Spitzkohlbällchen und Griesstrudel
2007 Spätburgunder Selektion

Weingut Herbert Meßmer
2006 Château Tour Baladoz

Saint Emilion Grand Cru
Schokoladenmousse auf Ananasscheiben mit  
Rumgelee, Mango und Kokosschaum 
2005 Rieslaner Auslese

Forster Bischofsgarten
Weingut Lucashof

Der Kostenbeitrag für den Abend inklusive des 6 Gang 
Menüs,Wasser, den Getränken und der informativen und 
kurzweiligen Unterhaltung beträgt 68,00 € / Person.

Da die Plätze begrenzt sind, bitten wir um vorherige Anmeldung. 
Anmeldung:

Restaurant Zum Landsknecht
Tel. 0631/3614555 DER WEINbauer
kontakt@restaurant-landsknecht.de info@derweinbauer.de


